TTG MASAKAN INDONESIA

PECEL PANGGANG AYAM

(Bali)
1. BAHAN
Ayam 1 ekor
2. BUMBU
1) Lombok merah 4 bj
2) Garam 1 sdm
3) Bawang merah 5 btr
4) Minyak kelapa 1 sdt
5) Terasi 1 sdt
6) Jeruk limau 1 bj

3. CARA PEMBUATAN

1) Ayam dibersinkan lalu dipanggang hingga matang.

2) Dipukul-pukul hingga mudah dicabik-cabik.

3) mencabiknya jangan terlalu kecil, tetapi lebar-lebar.

4) Semua bumbu diulek jangan terlalu halus, minyak dan air jeruk limau
ditambahkan.

5) Cabikan daging ditaruh dipiring lonjong disiram bumbu.

Jakarta, Maret 2001

Sumber . Buku Kumpulan Masakan Indonesia
Disadur oleh : lka Budiawati, Kemal

Hal. 1/ 1

Kantor Deputi Menegristek Bidang Pendayagunaan dan Pemasyarakatan lmu Pengetahuan dan Teknologi
Gedung Il BPP Teknologi Lantai 6, JI. M.H. Thamrin 8 Jakarta 10340
Tel. 021 316 9166~69, Fax. 021 316 1952, http://www.ristek.go.id



